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Technische Daten

E2-Isoboxx
Art. Nr. 6A007 – standardisierte
Isolierverpackung für die E2-Kiste

Modell E2-Isoboxx
Artikel-Nummer 6A007
standardisierte Isolierverpackung für die E2-Kiste

Maße – Gewichte – Volumen
nutzbarer Innenraum:LxBxH: 535 x 340 x 155 mm
Gewicht leer: 0,4 kg
Material: bruchfeste isolierende Einlage aus 

Kapatherm*, doppelter Deckel mit 
Griffmulden

Nutzen/Vorteile
hygienische Oberfläche
mehrfache Verwendbarkeit
Verschluss mit Klettpunkten 
Material ist umweltfreundlich
Feuchtigkeitsaufnahme < 0,5 %
Wärmeleitzahl < 030
entspricht DIN EN ISO 9001 1994-08

Validierung/Qualifizierung

* Polyurethanplatten mit aluminiumfolienkaschierter Polyester-Deckschicht

Ihr Vorteil:
➔ Sie optimieren Ihre Logistik und sparen Kosten,

denn HACCP-Kühlbereiche von -18° C bis +8° C 
können auf einer Palette transportiert werden

➔ Optimale PUR-Isolierung und maximales
Nutzvolumen

➔ Mehr als 24 Std. Temperaturstabilität

Der Durchbruch 
in der Kühllogistik – 
alle Kühlbereiche 
auf einer Palette!

Preiswert, effektiv und Kosten sparend
einzusetzen – die neue E2-Isoboxx

Mit der neuen Isolierverpackung für 
E2-Kisten von ThermoSecure halten 
Sie nicht nur die Vorschriften für den
hygienischen Transport von SB-verpack-
ten Lebensmitteln ein – Sie können 
auch noch richtig sparen. Denn von nun
an transportieren Sie die verschiedenen
Kühlbereiche einfach zusammen auf 
einer Palette. Die Temperatur wird 
individuell in jeder E2-Kiste festgelegt. 

ThermoSecure – Ihr Spezialist für den
Transport temperaturempfindlicher
Produkte
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4 Temperaturbereiche – 1 Fahrzeug in der Auslieferung
= Logistikkosten gespart!

Europalette

+2°C -18°C

-18°C +4°C

0°C +8°C

Mischladung mit
verschiedenen

Transporttemperaturen

Frischdienst-
fahrzeug

Tiefkühlbereich nach HACCP
mindestens -15°

-18°

Frischebereich
+4° C ➔  +8° C

+4° bis +8°

Frischebereich
+2° C ➔  +4° C

+2° bis +4°

Ultrafrischeprodukte
0° C ➔  +2° C

0° bis +2°

+5°

Die blaue E2-Isoboxx funk-
tioniert ganz einfach: Die

vorgekühlte Ware in die isolierte
Box legen und je nach gewünsch-

ter Transporttemperatur Kühlmittel
hinzugeben. Die hervorragende

Isolierung gewährleistet nun, dass parallel
mehrere Temperaturen in einem Frischdienst-

fahrzeug befördert werden können.
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